
MENU 

MONDAY 

21/09 

TUESDAY 

22/09 

WEDNESDAY  

23/09 

THURSDAY  

24/09 

FRIDAY 

25/09 

SATURDAY 

26/09 

 
SÁNG 

BREAKFAST 
 
 
 

7:30   

Hủ tiếu Nam Vang 

Nam Vang glass noodles 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

                     9:15   

Nước ép cam 

Orange juice 

7:30 

Bánh mỳ trứng ốp la 

Omelette and bread 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

9:15  

Nước chanh sả 

Lemongrass juice 

7:30 

Xôi đỗ xanh chà bông 

Mung sticky rice with pork floss 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

 9:15 

Nước ép táo 

Apple juice 

7:30 

Phở gà xé 

Shredded chicken Pho 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

9:15 

  Nước ép dưa hấu 

 Watermelon juice 

7:30 

Mỳ Quảng tôm thịt 

Quang noodles with shrimp pork 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

9:15 

Nước ép thơm 

Pineapple juice 

7:30 

Bún mọc 

Pork ball vermicelli soup 

 

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

- 

9:15 

Nước ép ổi 

Guava  juice 

TRƯA 
LUNCH 

1. Canh rau muống cua 

đồng 

        Water spinach soup with 

        field crab 

2. Bò lúc lắc 

        Sauté diced beef 

3. Đậu hủ non sốt thịt  

        bằm 

        Stuffed tofu with minced  

        meat 

4.    Đậu bắp cà rốt hấp 

        Steamed okra carrot 

5. Dưa hấu 

        Watermelon 

 

BUFFET PARTY 

. Mỳ Ý sốt cà, xúc xích 

  Spaghetti with tomato sauce  

  and sausage 

. Pizza, khoai tây chiên 

  Pizza, french fries 

.Gà sốt mật ong 

  Fried chicken & honey sauce 

. Tôm chiên xù, chả giò 

   Shrimp Tempura, spring roll 

. Súp thập cẩm/ Mixed soup 

. Ngô, su su, cà rốt, su lơ hấp 

  Steamed corn, chayote,  

  carrot, broccoli 

. Thơm ổi/ Pineapple, guava 

1. Canh bắp cải thịt bằm 

        Cabbage soup with  

        minced meat 

2.     Gà kho sả 

        Braised chicken with  

        lemongrass juice 

3.     Chả cá xào hành tây 

        Fried fish cake with onion 

4.     Rau muống xào tỏi 

        Stir – fried water spinach 

        with garlic 

5.     Dưa lưới 

        Cantaloupe 

1. Canh sườn su hào, cà 

rốt 

        Kohlrabi, carrot soup  

        with  rib 

2. Cá sốt bơ tỏi 

        Fried fish with garlic  

       butter 

3.    Thịt viên sốt cà 

        Pork meatballs in tomato 

        sauce 

4.    Cải chíp xào nấm 

        Stir – fried bok choy with 

        mushroom 

5.     Thanh long 

        Dragon fruit  

1. Canh rong biển nấu tôm 

        Seaweed soup with shrimp 

2.     Sườn rim dứa 

        Braised pork ribs with 

        pineapple 

3. Trứng chiên 

        Fried egg 

4.     Củ dền, súp lơ hấp 

        Steamed beetroot, broccoli 

5.     Quýt Úc 

        Australian tangerine 

1. Canh bầu nấu tôm 

        Gourd soup with shrimp 

2. Vịt tiềm hạt sen 

        Stewed duck with lotus  

        seeds 

3.     Xúc xích rim chua ngọt 

        Sweet and sour sausages 

4. Rau mùng tơi xào tỏi 

        Stir – fried Malabar  

        spinach with garlic 

XẾ 
SNACK 

   2:45 

  Bánh nậm 

 Flat steamed rice dumpling 

-     

 

Sữa Đà Lạt  

 Da Lat milk 

 

                     2:45 

           Bánh bông lan 

Cotton cheese cake 

- 

 

Sữa Đà Lạt  

                 Da Lat milk 

                     2:45 

           Bánh canh sườn 

        Rib thick bread noodles 

- 

 

               Sữa Đà Lạt  

               Da Lat milk 

           

                     2:45 

 Mỳ xào thịt & rau cải xanh 

Stir – fried noodles with meat 

and mustard green  

- 

              Sữa Đà Lạt  

                Da Lat milk 

 

                     2:45 

             Bánh mỳ chà bông 

 Pork floss cotton cake 

 - 

 

                 Sữa Đà Lạt  

                 Da Lat milk 

                   2:45 

                 Bánh bao 

 Steamed pork bun 

 - 

 

                 Sữa Đà Lạt  

                 Da Lat milk 

  


